TEMATHUKA KBAJI®IKALIMHUX (MATICTEPCBKHX) POBIT,
BUKOHAHUX HA KA®EJPI XOPEOI'PA®II TA
MUCTELNTBO3HABCTBA

2021 p.

1. bypnikoBa A.FO. Tema Marictepchkoi TUIIIOMHOI poboTu: «XopeorpadiuyHe
MHUCTENTBO SK 3aci0 (HOopMyBaHHS IyXOBHOI KyJIbTypH ocobOuctocTi» HaykoBuit
KEpIBHUK — KaH/.. MUCTelITBO3HaBCcTBa Kucnsak b.M.

2. Bep6a B.B. «IIpobiema BUXOBaHHS CIIOPTUBHOTO XapaKTepy B MPOILEC] 3aHATH
OaTbHUMU TAHIIMHU CHIOPTCMEHIB 9 — 12 pokiB» HaykoBuii KepiBHUK — KaHJ. TE]..
Hayk, npocdecop Cocina B.IO.

3. Hynax I'. B. «DenoMmen kabape B €Bpomeuchkiid KyiabTypl KiHI XIX —
nouatky XX ctomitrs» HaykoBuil KepiBHHUK - JOKTOpP ICTOPUYHHUX HAyK, mpodecop

bimuit J1./1;

4, [mia O.B. «Oco6aMBOCTI BUKOPUCTAHHSI KJIACHMYHOTO €K3€pCUCY B MpOoIleCi
3aHSATh HAPOJHO-CLUEHIYHUM TaHiemM» HaykoBuil KEpIBHUK - KaHJ.IE.HayK,
npodecop Cocina B.IO.

5. Kocoscbka K.O. «Xopeorpadiuna AissIbHICTh - TOKJIMKaHHS YW CHOCIO
3apo0iTKy» HaykoBuil KepiBHUK - KaH/..1ea.HayK, npogecop Cocina B.1O.

6. [TaBmiii A.B. «3micT (pi3U4HOI MIATOTOBKM IOHUX TaHIIOPUCTIB» HaykoBuit
KEpIBHHUK - JIOIL., K.H 3 ¢13. BuX. 1 ciopty Ilyrau H.B.

7. PwxoronoBa B.M. «TpaBMu onopHO-pyXxoBOTo amapaTry Ta ix mpodiuiakThKa
171 9ac 3aHATh xopeorpadicro» HaykoBuil KepiBHUK - J01I., K.H 3 (13. BUX.. 1 CTIOPTY
IIyrau H.B.

8. Cnyk C.C. «EBomonist xopeorpadiuHOoro MHCTENTBA (JKa3-TaHIIO) B
emitapHo-macoBid KynbTypi CIIIA Ta €Bponu micnsa Ilepuioi cBITOBOI BiitHU»
HaykoBuii KEpiBHUK - JOKTOP ICTOPUYHUX HAYK, Tpodecop bummit 1./1.

Q. MartgiiB T. O. «IIpodeciiina miaroToBka MaiOyTHHOTO BUUTENS XOopeorpadii
710 poOOTH B IUTSYOMY TAHIIOBAIIbBHOMY KOJEKTHUB1» HaykoBuil KepiBHUK - K.H 3 (}i3.
BuX. 1 cnopty goiu.. Ocanuis T.I1.

10. Yopua O.0. «TanmoBanpHa apT-Teparmis IS JITed MOJIOAIIOTO IIKIJIBHOTO
BIKY, 1[0 MalOTh HE3HAYHE BIAXWICHHS (DI3UYHOTO pO3BUTKY» HaykoBuil KepiBHUK -
K.H 3 ¢13. Bux. 1 cnopry goil.. Ocamuis T.I1.

2022 p.

1. KprokoBa (I'pom’six) H.B. Tema marictepchkoi auruioMHoi pobotu: «IIporpama
HAaBYaHHS €JIEMEHTIB AaKpoOaTUKH JITe CEepeHbOT0 IIKUIBHOTO BIKYy, SIKI
3aliMaloThCsl cydacHoro xopeorpadieto». Hayk. kepiBauk npod. Cocina B.1O.



2. Mapycenko A. B. Tema marictepchkoi JUIUIOMHOI poboTH: «BumaTai MUTII Ta 1X
BHECOK y PO3BUTOK OaneTHOro muctenra». Hayk. kepiBHuk ct. Buki. Kucmsix b.M.

3. I'ynoB B.B. Tema marictepchkoi AUIIIOMHOT poboTh: «OCOOIMBOCTI MY3UYHO-
PUTMIYHOTO BHMXOBaHHS Y4YHIB XopeorpadidyHoro KoJeKTHBY». Hayk. KepiBHHK —
npod. OapexiBcbkuii P.B.

4. Cyrap A.B. Tema marictepchKoi JUIIIOMHOT poOoTH: «CTaHOBJICHHS Ta PO3BUTOK
K-pop kynbpTypu Ha Teputopii Ykpainu». Hayk. kepiBauk npod. Cocina B.1O.

5. BypnakoBa A.O. Tema Marictepchkoi TuUIUIOMHOI pobotu: «llnmsxu po3BUTKY
1HAMBIAYaTbHOCTI y TAHIIBHUKIB B CIIOPTHUBHUX OalbHMUX TaHILIX». Hayk. kepiBHUK
npo¢. Cocina B.1O.

6. Cympynenako K. C. Tema wmaricrepcbkoi murmioMHoi pobotu: «Bumm i
npodiIakKTUKa TpaBMaTU3My B IIPOILIEC] 3aHATh KJIACUYHUM TaHIeM». Hayk. kepiBHUK
npo¢. Cocina B.1O.

7. Kamiii O. C. Tema marictepcbkoi IumiaoMHoi poOoTu: «CydacHi TEXHOJOTIT SK
MeTo/1 30epeKeHHs Ta Bizyalisallii xopeorpadgiyHoro MucrenrBa». Hayk. kepiBHUK
npod. OnpexiBcrkuii P.B.

8. 3asup P.M. Tema marictepcbkoi IUMIOMHOI poOoTh: «CuiloBa BUTPHUBATICTDH
CHOPTCMEHIB BIKOM 14—15 pokiB y JaTHHOAMEPHUKAHCBHKIN mporpami OaabHUX
taHiiB» Hayk. kepiBuuk aoi. Ocaamis T.I1

9. I'punuyk 10.0. Tema wMaricTepcbkoi AUIMIOMHOI poOoTH: «BrumB 3aHATH
CyYaCHUMHM TaHISIMUA HAa MOKa3HUKU (PI3MUHOTO PO3BUTKY Ta (PI3UYHOTO 37A0POB’SI».
Hayxk. xepiBauk goir. [lyrau H.B.

10. XKaitno A.I'. «KoHTposib TEXHIYHOT MATOTOBIEHOCTI CHOPTCMEHIB

BikoM 12-13 pokiB y eBpomeichKiii mporpami bampHux TaniiB». Hayk. KepiBHUK
nou. Ocaauis T.I1

2023

1. Bopnik H.I. «IIponec BigHOBIEHHS Micisi TPaBM ONOPHO-PYXOBOTO amapary B
xopeorpadii» Haykowuii kepiBauk npodecop Cocina B.1O.

2. Tamaiiko Omnbra «Po3BUTOK BUpa3HOCTI y riMHaAcTok 10-12 pokiB 3acobamu
xopeorpadii» Haykosuii kepiBHuk npogecop Cocina B.1O.

3. Kusotsrin 10.0. «Buknaganas HapogHO-XapakTepHOi xopeorpadii s aiTei
MOJIOJIIIOTO MIKUIBHOTO BiKy» HaykoBuii kepiBHuK fo11. [Tyrau H.B.



4. Kianki XKaur «OcobmuBocTi 6anpHOi X0opeorpadii B CHOPTHUBHUX OalbHHUX
TaHISIX Y KUTalCchKii HapoaHii pecnyOmimi» Hayk. kepiBauk morr. Ocamiis T.I1.

5. Kopaisika O. «Bukopucranns 3aco0iB xopeorpadii y TpeHyBaIbHOMY MPOIIeCi
niByat 10-12 pokiB, sKI 3aliMarOThCS XYJI0XKHBOIO TiMHACTUKOIO» HaykoBuit
kepiBHUK mpodecop Cocina B.1O.

6. Makcumiok H.€. «BukopucTtaHHs JIyXOBOTO OpKECTpy B  MHpoIleci
OanmeTmeiicTepchkol AISUTBHOCTI (Ha TPUKIAAl POOOTH BIMCHKOBOTO OPKECTPY
HAI[IOHANIFHOT akazneMii cyxomyTHUX Bikicbk 1MeHi Iletpa Caraiinaunoro)» Hayk.
KepiBHUK CT. BUKJI. Kucnsak b.M.

7. Cokonenko O.I. «3micT Pi3UYHOI MIATOTOBKU FOHUX TaHLIOPUCTIB 6-7 POKIB,

K1 3aliMalOThCSA €CTPaJHO-CIICHIYHUM TaHlieM» HaykoBuii kepiBHUK jgoil. [Tyrau
H.B.

8. Xopr T.B. «XopeorpadpiyHe MHUCTEUTBO SK 3aCi0 €CTETUYHOIO BUXOBAHHS
nitedt BikoM 6-8 pokiB» Hayk. kepiBHuK cT. Buki. Kucinsk b.M.

9. Ckanimr C.M. «P03BUTOK THYYKOCTI y TaHIIOPHUCTIB 3 BUKOPUCTAHHSIM METOJY
JUHAMIYHOTO PO3TATYBAaHHS 3 €JaCTUYHOK CTPIYKOI0» HaykoBHil KEepIBHHUK JOII.
IIyrau H.B.



