


ОПИС ДИСЦИПЛІНИ 

«Організація роботи фромажера» є дисципліною
вибіркової складової навчального плану і дозволить
здобувачам сформувати індивідуальну освітню траєкторію.

Під час вивчення даної дисципліни здобувачі вищої освіти
отримують знання та навички що сприяють формуванню у
студентів теоретичних і практичних знань з організації
роботи фромажера у закладах ресторанного господарства,
специфіки обслуговування при подачі сирних страв, а також
із наукових основ зберігання і вживання сирів різних груп,
типів та походження шляхом поглибленого вивчення
основних підходів, принципів і методів роботи фромажера.

Засвоєння студентами знань з організаційних,
економічних, технологічних та технічних питань, які
виникають в результаті діяльності фромажера у сучасних
умовах.



РЕЗУЛЬТАТИ НАВЧАННЯ
Вивчити основи

організації роботи
фромажера

Вміти визначати та 
аналізувати споживчу, 
харчову та біологічну

цінність сирів

Визначити фактори
формування споживної
цінності, асортименту

та відмінних ознак видів
і типів сирів

Вивчити класифікацію
сирів

Аналізувати відмінні
особливості та 

характерні ознаки
окремих видів, типів, 

груп та асортиментних
назв сирів

Знати основні вимоги до 
безпечності та якості

сирів

Вивчити правила 
дегустації сирів, та 

набути навичок
особливостей

формування сирної
тарілки

Визначити
організаційні

особливості роботи
фромажера
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