
Міжнародний науковий круглий стіл 
 

 
 

«Sustainable consumption in restaurant industry»  

25 січня 2023 року кафедрою технології ресторанної і аюрведичної продукції 

факультету готельно-ресторанного та туристичного бізнесу ім. В.Ф. Доценка 

Національний університет харчових технологій м. Київ, проведено 

Міжнародний науковий круглий стіл «Sustainable consumption in restaurant 

industry» («Розумне споживання в ресторанній індустрії»).  

 

 
 

https://www.facebook.com/nuft.official?__cft__%5b0%5d=AZWVemKMMXo9FtbjGsfGyTVq-zYFj_1tBrE9zfiE1LUttA6NxBSTiZSrdLMUR3Pqw8_XHNtmH-eRwgaoR8FV2d87_fxP49Stamy4lJqIXy2XKoOs996V28ZHH24g03nJLzHFZcFotxCGm5L5_tPDNHvz_LygM-74gnoAY_B2lzILNeVLgrpSGnS0NWQt6VIlAuE&__tn__=-%5dK-R


Активну участь у круглому столі взяла академічна спільнота Львівського 

державного університету фізичної культури імені Івана Боберського кафедра 

готельно-ресторанного бізнесу, зокрема завідувач кафедри, професор Марія 

Паска Paska Mariia, доценти Петришин Н., Іжевська О, Орися Іжевська Гузар У 

Uliana Huzar викладачі Радзімовська О Оля Чечель-Радзімовська.,  

 

 
 

Боратинський О та студенти спеціальності 241 «Готельно-ресторанна справа» 

Кафедра готельно-ресторанного бізнесу ЛДУФК Львівський державний 

університет фізичної культури імені Івана Боберського. 

 

 
 

 

https://www.facebook.com/profile.php?id=100032967592052&__cft__%5b0%5d=AZWVemKMMXo9FtbjGsfGyTVq-zYFj_1tBrE9zfiE1LUttA6NxBSTiZSrdLMUR3Pqw8_XHNtmH-eRwgaoR8FV2d87_fxP49Stamy4lJqIXy2XKoOs996V28ZHH24g03nJLzHFZcFotxCGm5L5_tPDNHvz_LygM-74gnoAY_B2lzILNeVLgrpSGnS0NWQt6VIlAuE&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/ulyna.guzar?__cft__%5b0%5d=AZWVemKMMXo9FtbjGsfGyTVq-zYFj_1tBrE9zfiE1LUttA6NxBSTiZSrdLMUR3Pqw8_XHNtmH-eRwgaoR8FV2d87_fxP49Stamy4lJqIXy2XKoOs996V28ZHH24g03nJLzHFZcFotxCGm5L5_tPDNHvz_LygM-74gnoAY_B2lzILNeVLgrpSGnS0NWQt6VIlAuE&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/GRBLDUFK?__cft__%5b0%5d=AZWVemKMMXo9FtbjGsfGyTVq-zYFj_1tBrE9zfiE1LUttA6NxBSTiZSrdLMUR3Pqw8_XHNtmH-eRwgaoR8FV2d87_fxP49Stamy4lJqIXy2XKoOs996V28ZHH24g03nJLzHFZcFotxCGm5L5_tPDNHvz_LygM-74gnoAY_B2lzILNeVLgrpSGnS0NWQt6VIlAuE&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/ldufk1946?__cft__%5b0%5d=AZWVemKMMXo9FtbjGsfGyTVq-zYFj_1tBrE9zfiE1LUttA6NxBSTiZSrdLMUR3Pqw8_XHNtmH-eRwgaoR8FV2d87_fxP49Stamy4lJqIXy2XKoOs996V28ZHH24g03nJLzHFZcFotxCGm5L5_tPDNHvz_LygM-74gnoAY_B2lzILNeVLgrpSGnS0NWQt6VIlAuE&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/ldufk1946?__cft__%5b0%5d=AZWVemKMMXo9FtbjGsfGyTVq-zYFj_1tBrE9zfiE1LUttA6NxBSTiZSrdLMUR3Pqw8_XHNtmH-eRwgaoR8FV2d87_fxP49Stamy4lJqIXy2XKoOs996V28ZHH24g03nJLzHFZcFotxCGm5L5_tPDNHvz_LygM-74gnoAY_B2lzILNeVLgrpSGnS0NWQt6VIlAuE&__tn__=-%5dK-R


Спікери заходу – Софія Кьоніг (компанія «BÜCHI Labortechnik AG», 

Швейцарія) із презентацією - Spectroscopy for the Food Industry, Марко Юкіч 

Осієцький університет імені Йосипа Юрая Штросмаєра, Хорватія із доповіддю 

State Bread still has value та Ясміна Луцінац цього ж університету – Alternative 

proteins; consumer and market trends Аман Бабу Перумаль Чжецзянський 

університет, Китай – Green nano emulsions for food and agricultural applications 

Ірина Гріненко Інститут продовольчих ресурсів НААН України -Promising food 

and medicinal plants in Health Nutrition/ 

 

 
 

Дискусія вийшла насиченою і плідною, а всі учасники заходу отримали 

позитивні враження та задоволення від його результатів. 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 

 

Щиро вдячні організаторам Міжнародного круглого столу, зокрема кафедрі 

технології ресторанної і аюрведичної продукції факультету готельно-

ресторанного та туристичного бізнесу ім. В.Ф. Доценка Національного 

університету харчових технологій м. Київ за можливість долучитися до цікавої 

та актуальної он-лайн події, отримати цінні знання і компетентності, необхідні 

для викладання фахових дисциплін і проведення наукових досліджень у сфері 

ресторанної індустрії! 

 



 


